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  WILLKOMMEN 
                                                                                                                          

        .RESTAURANT 
        .LOUNGE BAR 
        .SONNENTERRASSE 

 

Sag ja zum Leben und feiere das JETZT! Halde die Zeit an. 
Nimm dir Deine Zeit – zum Feiern, Genießen und Energie tanken. 
Mach jeden Moment zu etwas ganz Besonderem! 

 
PAZNAUNER ALPINKÜCHE 
regionale, saisonale & frisch zubereitete Gerichte,  
die unsere Liebe zum Kochhandwerk widerspiegelt.  
Traditionelle Paznauner Spezialitäten in Kombination mit moderner Leichtigkeit.  
 
Passende Weinbegleitung: hochwertige, fein ausgewählte WEINKARTE 
die perfekt mit der Alpinküche harmoniert. 
 

GENIESSERZEITEN: 
>Täglich von 12.00 bis 21.00 Uhr | kein Ruhetag 
>Frühstück von 7.30 bis 10.00 Uhr I Buffet 
>Kleine Karte von 17.00 bis 18.00 Uhr  
      

 

 NEGRONI    
 Gin. Wermut. Campari 
 

 WINTER KIR      
 Prosecco. Granatapfel  
 
 PASSOA SPRIZZ    
 Frizzante. Passoa. Soda 
 

 SANBITTER SPRIZZ   ALKOHOLFREI       
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 Vorspeisen 
  

 TUNA    
 kalt geräuchert I Sesam I Algen I Wasabi Dressing  
  cold smoked I sesame I algae I wasabi dressing 
 

 BEEF TARTAR    
 klassisch mariniert I Wachtelei I Toastbrot   
  classic marinated tartar of beef I quail egg I toast 
 

 VEGANER GARTEN    
 Avocado I Mango I Hummus I Melone I veg. Tartar & Sushi I Algen  
   avocado I mango I hummus I melon I vegan tartar & sushi I algae 
 

 SORRISO   
 Pinsa Brot I Antipasti I Mozzarella I Balsamico I Pesto I Rucola 
  pinsa bread I antipasti I mozzarella I balsamic I pesto I rocket 
 
 
 

 Suppen 
  

 FRITTATEN SUPPE      
 kräftige Rinderkraftsuppe I Kräuterfrittaten  
  beef broth I sliced herb pancakes 
 

 KNÖDEL TRIO      
 Tiroler Speckknödel I Käseknödel I Leberknödel I Rinderkraftsuppe   
  dumpling with bacon I cheese dumpling I liver dumpling I beef broth 
 

 KNOBLAUCH CRÈME SUPPE      
 hausgemachte Brotcrôutons  
  garlic cream soup I homemade bread croutons 
 

 KÜRBIS SCHAUM SUPPE   🌶    
 Gelber Curry I Kokos I Chili I Black Tiger Garnele        
  pumpkin cream soup I yellow curry I cocos I chili I black tiger prawn 
   

INKLUSIVPREISE  I  TRINKGELD NICHT EINGERECHNET!    I    PRICES INCLUDE VAT  I  TIP NOT INCLUDED! 
AUFPREIS FÜR UMBESTELLUNGEN EURO  1,70    I    SURCHARGE FOR CHANGES  1,70 

 



S 
A 

L 
A 

D
 

M
 E

 A
 T

 L
 E

 S
 S

 
 Salate 
  

 DIE SALATKOMPOSITION    
 Blattsalat I Tomaten I Karotten I Mais I Crôutons I Hausdressing 
  leaf salad I tomato I carrot I cucumber I croutons 

  
   SOLO  
   mit gebratenen Putenstreifen  
   with roasted turkey  
   mit Black Tiger Garnelen  
   with black tiger prawns  
  

 >>>>>> ofenfrisches   KNOBLAUCHBAGUETTE      
   garlic bread 
 

 kleiner Beilagensalat     
  small salad 
 
  

 SUPERFOOD BOWL    
 Avocado I Quinoa Bratlinge I Nüsse I Kerne I Mango I rote Beete I Apfel I Spinat  
  avocado I quinoa I nuts I kernel I mango I beetroot I apple I spinach 
 
 

 Fleischlos 
  

 ASIA INGWER GEMÜSE PFANNE   🌶   
 Curry I Sesam I Kokos I Basmati Reis  
  asia ginger vegetable pan I curry I sesame I cocos I rice 
 

 PAZNAUNER KÄSESPÄTZLE    
 hausgemachte Spätzle I würziger Bergkäse I Röstzwiebel  
  homemade “spaetzle” I mountain cheese I fried onion 
  

 PASTA ARRABIATA  🌶    
 Tagliolini I würzige Sauce aus Tomaten I Paprika I Chili I Oliven  
  tagliolini I spicy sauce of tomato I bell pepper I chili I olives 
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 Burger 
  

 ALPIN STYLE BEEF   
 saftiges Rindfleisch Patty I Speck I Käse I Salat I Tomate I Zwiebel 
 Pommes frites I BBQ Sauce 
  juicy beef I bacon I aromatic cheese I salad I tomato I onion 
  French fries I BBQ sauce 

 
 ISCHGLER JAGD BURGER    
 regionales Hirschfleischpatty I Speck I Käse I Zwiebel I Paprika I Pilze 
 Pommes frites I Preiselbeersauce I Rucola 
  regional deer meat patty I bacon I aromatic cheese I onion  
  bell pepper I mushrooms I French fries I cranberry sauce I rocket 

 
 “NO CHICKEN” BURGER    
 knuspriges veganes Patty I Avocadocreme I Sweet Chili I Salat I Tomate I Zwiebel 
 Süßkartoffelpommes 

vegan patty I avocado I sweet chili I salad I tomato I onion | sweet potato fries 

 
 

 Steak 
  

 ALPEN RINDERFILET    250G    
 regionals Filetsteak I Pommes frites I Gemüse I Spezial Sauce 
  fillet steak of regional beef I French fries I vegetables I special sauce 

 
 SURFER ENTRECÔTE    200G    
 saftiges Entrecôte I Black Tiger Garnelen I Süßkartoffelpommes I Spezial Sauce 
  juicy entrecote I black tiger prawns I sweet potato fries I special sauce   
  
 HIRSCHRÜCKENSTEAK    220G    
 Kroketten I Brokkoli I Pilzsauce 
  venison steak I croquettes I broccoli I mushroom sauce 

 
 LACHS STEAK      
 cremiges Brokkoli-Risotto I Kräuterbutter 
  steak of salmon I creamy broccoli risotto I herb butter 
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 Hauptspeisen 
  

 WIENER SCHNITZEL   
 Kalb I Pommes frites I Preiselbeeren  
  veal I French fries I cranberries 
 

 CORDON BLEU    
 Schwein I Pommes frites I Preiselbeeren  
  cordon bleu of pork I French fries I cranberries 

 
 PAZNAUNER PFANDL        
 Schweinemedaillons I Speck I Butterspätzle I Brokkoli I Champignonrahmsauce  
  medallions of pork I bacon I small flour dumplings I broccoli  
  creamy mushroom sauce 
 

 ÖSTERREICHISCHER ZWIEBELROSTBRATEN    
 dünne Beiriedschnitte I Senf I Rösti I Gemüse I Zwiebel-Rotweinsauce 
  thin strip of loin steak I mustard I rösti I vegetables I onion-red wine sauce 
 

 ROTES THAI CURRY   🌶   
 Putenstreifen I Rotes Curry I Gemüse I Basmatireis  
  stripes of turkey I red curry I vegetables I basmati rice 
 
 

 Fisch 
  

 FISCH³  Lachs I Dorade I Garnele   
 feine Filetstücke I Kartoffel-Gemüse Gröst’l I Kräuterbutter 
  fillet of salmon I dorade I prawn I roasted potatoes and vegetables I herb butter 

 
 DORADENFLIET   
 Rahmgnocchi I Paprika I Kirschtomaten 
  fillet of dorade I creamy gnocchi I bell pepper I cherry tomatoes   
  

 GOURMET PASTA  🌶   
 Tagliolini I Garnelen I Knoblauch I Rucola I Zwergtomaten I Chili I Olivenöl  
  tagliolini I prawns I garlic I rocket I tomato I chili I olive oil 
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 Wildgerichte 
  

 WILDERER PFANDL    
 Hirschrücken I Hirschragout I Entenbrust 
 Kroketten I Spätzle I Brokkoli I Pilzsauce  
  poacher’s plate: saddle of deer I ragout of deer I duck breast 
  croquettes I small flour dumplings I broccoli I mushroom sauce 
 

 BIO FLUGENTENBRUST    
 Kroketten I Rotkraut I Orangen-Holunder Sauce 
  BIO duck breast I croquettes I red cabbage I orange-elderflower sauce 

  
 JAGDHERREN-SALTIMBOCCA    
 Hirsch Schnitzel mit Rosmarin & Speck I Spätzle I Brokkoli I Waldpilzsauce 
  schnitzel of deer with rosemary & bacon I spaetzle I broccoli I mushroom sauce 

 
 WEIDMANN RAGOUT       
 Ragout vom heimischen Hirsch I Pilze I Spätzle I Apfelrotkraut 
  ragout of native deer I mushrooms I spaetzle I red apple cabbage 

 

 für unsere kleinen Gäste 
  

 Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes    
  small schnitzel of pork with French fries 
  

 Fischstäbchen mit Salzkartoffel und Sauce Tartar  
  breadcrumbed & fried fish sticks I boiled potatoes I sauce tartar 
 

 Hühnernuggets mit Pommes und Cocktailsauce   
  chicken nuggets with French fries and cocktail sauce 
 

 Grillwürstl mit Pommes   
  grilled sausage with French fries 
 

 Nudeln oder Spätzle mit Rahmsauce     
  noodles or spaetzle with creamy sauce 
 

 Palatschinken mit Marmelade oder Zimtzucker     

  pancakes stuffed with jam or cinnamon-sugar 
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 Desserts 
  

 CRÈME BRÛLÉE    
 gesalzenes Karamell-Eis I Sorbet 
  salted caramel ice cream I sorbet 
 

 SCHOKOLADEN GEHEIMINS    
 Mousse I Küchlein I Eis 
  chocolate mystery: mousse I cake I ice cream 

  
 PAZNAUNER KAISERSCHMARREN   
 Apfelmus I Preiselbeeren 
  „Kaiserschmarren” sliced browned omelette I apple puree I cranberries 

 
 CRÊPES SUCHARD    
 2 Crêpes I Vanillerahmeis I Schokosauce I Sahne 
  crepes I vanilla ice cream I chocolate sauce I whipped cream 

 
 APFEL – ODER TOPFENSTRUDEL       
  apple- or curd strudel mit Sahne   
   mit Vanillesauce   
   mit Vanilleeis   
 
 AFFOGATO 
 frisch gebrühter Espresso I Vanillerahmeis    
  espresso I vanilla ice cream  
 
  

 >>> EISKREATIONEN, GERMKNÖDEL 
                                                UND WEITERE LECKEREIEN IN UNSERER DESSERTKARTE! 
                     ice variations, yeast dumpling and other delicacies in our dessert menu! 
 

  
 FLÜSSIGE ALTERNATIVEN: 
 

 ESPRESSO MARTINI    

 VOGELBEER EDELBRAND   

 RARITÄT    “Rote Williamsbirne”    


